EXTRAS FUR
GENIESSER

Selbstgebackenes Brot

Hausgemachte Spezialitaten
fiir zu Hause (z. B. Marmeladen,
werMUT, Brénde)

GroBe Weinauswahl zu attraktiven
Mitnahmepreisen

Video ansehen

Sl

1| Gastgeber und 4-Hauben-Koch: Andreas Krainer. 2| Kleine Genusswelt mit Gourmetrestaurant, Café und Wirtshaus im Wintergarten.
3| Geschmacksintensiv und ungemein kreativ: Die »Neue Steirische Kiche« beim Krainer. 4| Das gemiitliche Restaurant.
5| Gerdumige, teilweise neu gestaltete Komfortzimmer. 6| In neuem Glanz: Die »entSPAnnt«-Saunalandschaft.

Fotos: Nicole Seiser (2), stilschmiede.at/Matthias Thonhofer (3), Joerg Lehmann (1)
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GENIESSERHOTEL KRAINER
LANGENWANG - STEIERMARK

Eingebettet in die Naturkulisse der Waldheimat erweist sich
das KRAINER als auf nachhaltigen Genuss fokussiertes Hotel mit
feinfithligem Augenmerk auf die »Neue Steirische Kiiche«.

WOHNEN

Dieses 4-Sterne-Genieflerhotel erweist
sich in allen Belangen als wunderbar
familidr. Das zeigt sich auch in den
modernen, teilweise neu gestalteten
Zimmern, bei denen Seniorchef
Hermann Krainer das Holz aus den
eigenen Wildern veredelte und mit
modernem Charme und historischen
Details iiberaus gelungen kombinierte.
Die umfangreich renovierte
»entSPAnnt«-Saunalandschaft hilt
Biosauna, Dampfbad sowie Ruheraum
mit Wasserbetten zum Relaxen bereit.
Eine Klasse fiir sich ist ebenso der
bestens bestiickte Weinkeller, der auch
fiir Verkostungen bereitsteht.

GENIESSEN

Andreas Krainer setzt in Zusammen-
arbeit mit Miirztaler Bauern auf den
Slow-Food-Gedanken — und dies in fan-
tastischer 4-Hauben-Qualitit. Regionali-
tdt, Bio, Fair Trade und Peter Roseggers
Waldheimat sind die Eckpfeiler des
»Wald & Heimat«-Meniis, eine Art
»Neue Steirische Kiiche«. Seine Gerichte
bringen die kulinarische Tradition des
Landes zum Ausdruck und werden zu-
gleich mit viel Fantasie neu interpre-
tiert. Zum Genussrefugium gehoren un-
ter anderem noch das Café mit hauseige-
ner Konditorei, der moderne Wintergar-
ten mit zeitgemifler Wirtshauskiiche,
Pasta und heimischen Fischgerichten,
und die originelle »feiaKuchl« im Garten.

HOTEL

**xx_Kategorie, 30 Betten. »entSPAnnt« Saunalandschaft, u. a.

ERLEBEN

Die Hochsteiermark bietet viele
lohnenswerte Ausflugsziele. Ganz in der
Nihe liegt Peter Roseggers Waldheimat,
sehenswert sind auch das Brahms-
museum oder das Sidbahnmuseum in
Miirzzuschlag. Wanderer und Radfah-
rer finden prichtige Tourenmdoglich-
keiten auf der Schneealm oder der Rax
und den Fischbacher Alpen. Wihrend
den Wintermonaten stehen familiire
Skigebiete in Niederalpl, Veitsch und
am Semmering bereit, oder man ge-
nieft die Ruhe bei romantischen Win-
terspaziergingen.

Ganzjahres-Tipp: Die Glasbliserei Kai-
serhof in Neuberg/Miirz lohnt einen
Besuch.

UBERNACHTUNGSPREISE

mit Biosauna mit Aromatherapie. Begehbarer Weinkeller mit
Vinothek, Kaffeehaus mit Orangerie, hauseigene Konditorei, im
Sommer mit hausgemachtem Eis. Modern ausgestatteter Semi-
narraum fur bis zu 50 P Kulinarisches Veranstal-'tungsprogramm
Uber das ganze Jahr mit Kichenpartys, Weindegustationen,
»Dry-aged«-Grillabenden, Kochkurse — etwa in der originellen
»feiaKUCHL« im Garten. Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE
Buchung ublicherweise auf Basis Friihstlick
GenieBer-Halbpension ab 3 Nachten buchbar.

* Feines Fruhstucksbuffet im Wintergarten mit regionalen Pro-
dukten, selbstgebackenem Brot und Geback, hausgemach-
ten Marmeladen u.v.m.

A LA CARTE auch fiir auswartige Gaste
Restaurant mit gemitlichen Logen, Stiiberl mit
Kachelofen und »Speis«:
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Kiiche: Do bis Sa 18.30—-20.30 Uhr.
Ruhetage: So bis Mi.

Wirtshaus im Wintergarten:
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Kiiche: Di bis Sa 11.30—14 Uhr und 18-21 Uhr.
Ruhetage: So, Mo.

Weitere Auszeichnung: Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«.

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ pro Person € 98,- bis € 115,-
GenieBer-Halbpension ab 3 Nachten buchbar:
Aufpreis 4-géangiges Abendmenii pro Person € 54,-.

ARRANGEMENTS

GENIESSER-WOCHENENDE

Genussvolle Tage in der Waldheimat inkl.

« 2 Ubernachtungen mit Friihstiick

e 1. Abend: 4-gangiges Wirtshausmenu im Wintergarten und ein Glas
Bohnapfel-Schaumwein zum Aperitif

¢ 2. Abend: »Wald- & Heimat«-Menu in 6 Gangen im GenieBerrestaurant
und ein Glas hausgemachtem werMUT zum Aperitif

P. P. im DZ Kategorie »Waldheimat« bei Doppelbelegung € 405,-.

ONE-NIGHT-KRAINER

Kulinarische Entdeckungsreise in der Waldheimat inkl.

« 1 Ubernachtung mit Frilhstiick

* hausgemachtem werMUT zum Aperitif

« 6-gangiges Uberraschungsment im GenieBerrestaurant mit
Weinbegleitung (optional)

p. P. im DZ Kategorie »Waldheimat« bei Doppelbelegung € 265,-.

GenieBerhotel Restaurant Café Krainer **** - Familie Krainer
8665 Langenwang - Grazer Str. 12 - OSTERREICH

T +43 (0) 38 54 / 20 22

restaurant@hotel-krainer.com - www.hotel-krainer.com
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