EXTRAS FUR
GENIESSER

Slow Food - regional, gesund und frisch

%-Gourmet-Verwéhnpension

Direkt am Golfplatz mit eigenen Carts

Exklusiver Traumstrand am Millstdtter See

Video ansehen

1| Leidenschaftlicher Gastgeber: Sigi Moerisch. 2| Wintertraum von seiner schonsten Seite.
3| Feine Spezialitdten von der jingsten 2-Hauben-Kdchin des Landes. 4| Romantik pur und viel Genuss am Naturteich.
5| Eine kleine Ferienwelt tiber dem Millstatter See. 6| 18-Loch-Golfanlage direkt am Hotel.

Fotos: Franz Gerdl (4), Gert Perauer (1), Moerisch (1)

GENIESSERHOTEL DAS MOERISCH
SEEBODEN/MILLSTATTER SEE — KARNTEN

Auf der Beletage des Millstatter Sees liegt DAS MOERISCH
samt seinem »Garten Eden« wunderbar sonnseitig in absoluter Ruhelage
und direkt am 18-Loch-Golfplatz.

WOHNEN

Mit dem »Garten Eden« erhielt das herr-
lich iiber dem Millstitter See gelegene
Genief8erhotel ein Schmuckstiick ergin-
zend zum Seestrand. Im Mittelpunkt
stehen drei von einer eigenen Quelle
gespeiste Naturteiche. Dazu sorgt eine
gelungene Gartengestaltung fiir roman-
tische Orte der Zweisambkeit. Dariiber
hinaus bietet die Wellness noch weitere
Annehmlichkeiten, vom Auflen- und
Innenpool iiber umfangreiche Sauna-
welt, Beauty-Salon, Salzgrotte oder Win-
tergarten mit beheizten Wasserbetten.
Zimmer und Suiten strahlen einladendes
Flair aus und reprisentieren geschmack-
volle Landhauskultur mit modernstem
Komfort.

GENIESSEN

Regionale Kiiche, originell verfeinert
und zeitgemifd zubereitet, sowie ein lo-
cker-verspielter mediterraner Einschlag
prégen die 2-Hauben-Kiiche von Julia
Kerschbaumer, die Giste sowohl im
Hotelrestaurant wie auch im A-la-
carte-Restaurant gekonnt mit feinsten,
auf Slow-Food-Basis kreierten Gerich-
ten verwohnt. Weinkenner werden an
der bestens sortierten und zugleich fair
kalkulierten Karte ihre wahre Freude
haben. Wie schwirmten schon die
strengen Tester vom renommierten
Guide Gault Millau: »Und darf man
das alles auch noch auf der Terrasse ge-
nieflen, ist das Gliick schon fast voll-
kommen.«

HOTEL

Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE

dukten aus der Region.
Kostlichkeiten.

zur Wahl, Dessert und Kase vom Brett.

A-la-carte-Restaurant:

2o ||

Kiiche: 19-21 Uhr.
Ruhetage: Mo, Di, Mi.

Weitere Auszeichnung:
4 Schnecken von Slow-Food.

****S-Kategorie, direkt am GC Millstatter See, 75 Betten,
Garten Eden, u.a. mit Naturteich, vertraumten Liegeinseln,
Pergola, Steg; weiters AuBenpool mit Liegewiese, Hallenbad,
Wintergarten mit beheizten Wasserbetten, Beauty-Salon,
modernes und geradliniges Spa, Terrasse, Veranda und Teich-
pavillon. Tennis, Billard, Tischtennis. Moerisch-Strand exklusive
am Millstatter See, beste Wassersportmaoglichkeiten, " =

Buchung ublicherweise auf Basis Genielerpension
 Reichhaltiges Frihstucksbuffet mit frischem Brot und Pro-

* Nachmittags Buffet »Sweet & Sauer« mit stiBen und pikanten

* Abends 6-gangiges Gourmetmend, u. a. mit 3 Hauptgangen

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
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ARRANGEMENTS

ERLEBEN

Die Seenihe ermoglicht natiirlich

beste Voraussetzungen fiir Wasserspafl
und -sport in allen Facetten. Prak-

tisch direkt an das Hotel grenzt aufler-
dem der 18-Loch-Platz des Golfclubs
Millstitter See. Fiir Hotelgiste gibt es
zudem den Moerisch-Strand direkt am
See mit Stegen, Daybeds, Garpa-Liegen/
Schirmen etc. Abgerundet wird das
Freizeitprogramm durch hervorragende
Wander- und Radmdoglichkeiten.
Lohnenswerte Kultur- und Shopping-
Tipps: Millstitter Musikwochen,
grofiter Bonsaigarten Osterreichs,
Schloss Porcia in Spittal, Carinthischer
Sommer in Ossiach, Kiinstlerstidte
Gmiind und Villach.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit Friihstiick € 125,- bis € 175,- p. P.
UN im DZ mit ¥%-Verwéhnpension € 145,- bis € 205,- p. P.

1|

Goldener Herbst (bis 1. 11. 2025)
3 Ubernachtungen im Doppelzimmer »Romantik« inkl. %-Gourmet-
Verwdhnpension sowie Karnten-Card pro Person € 480,-.

Romantische Bergweihnacht

5 Nachte im Doppelzimmer »Romantik« inkl. %-Gourmet-
Verwéhnpension sowie sehr schonem Weihnachtsprogramm
pro Person € 850,-.

GenieBerhotel Das Moerisch ****S - Familie Moerisch
9871 Seeboden - Tangern 2 - OSTERREICH

T + 43 (0) 47 62 / 81 372

info@moerisch.at - www.moerisch.at

Betriebsferien: 2. November bis 20. Dezember 2025.
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