Hot & New: Ab Mitte Juni 2026

Opening in Oberosterreich: Naturhauser "Flora & Fauna” by
Bergergut

52 Quadratmeter groBe private Ruheoasen versprechen die neuen Naturhduser namens
.Flora & Fauna” im Dreilindereck Osterreich-Deutschland-Tschechien. Nur einen
Steinwurf vom Bohmerwald entfernt liegen sie eingebettet in die Hiigellandschaft des
Miihlviertels. Die Gastgeber Eva-Maria Piirmayer und Thomas Hofer haben in den letzten
Jahren ihr Adults-only-Hotel & Wirtshaus Bergergut zu einer der fiihrenden Kulinarik-
Adressen Osterreichs entwickelt. Paare, Ruhesuchende und Kurzzeit-Aussteiger:innen
genieBen in den neuen Tiny Houses ab Mitte Juni alles, was ihr BERGERGUT-Konzept
ausmacht: ein flexibles Kulinarik-Konzept, einen entschleunigenden WaldSPA, herzliche
Mitarbeiter:innen und private Auszeiten.

Mit viel Liebe zum Detail fiihren die Gastgeber ihr 4-Sterne-Superior-Hotel Bergergut in
Oberdsterreich. Mitte Juni er6ffnen sie zudem ihre beiden Naturhduser Flora & Fauna.
Regionalitat spielt nicht nur in der Kiiche die Hauptrolle. Wenig Ablenkung, viel Landschaft und
ausgezeichnete Kulinarik samt neuem Wellnessbereich fiir Adults-only prégen das Konzept. Die
Naturverbundenheit der Gastgeber spielte auch beim Bau der Tiny Houses eine wesentliche
Rolle. Und bereits jetzt gibt es ein Konzept, wie die Hauser nach Ablauf der Nutzungsdauer
weiterverwendet werden konnen. Boxspringbetten und ein Schlafsofa, ein kuscheliger Kamin
sowie eine feine Terrasse mit Blick auf Wald, Wiese und grasende Kihe zdhlen zur
Grundausstattung. Der nahegelegene Nationalpark Sumava (Bohmerwald) ladt zu
Spaziergangen und Bike-Touren ein.

Dinieren oder Jausnen, je nach Gusto. Wer gerne gemeinsam mit dem Lieblingsmenschen
kocht, findet eine bestens ausgestattete Kiiche. Gerichte werden sogar inklusive ,Do-it-
yourself’-Anleitung geliefert. Mit wenigen Handgriffen entsteht so ein Gourmetgericht far
zwei. Alles andere hat die BERGERGUT-Haubenkiiche bereits sorgfaltig vorbereitet. Foodies,
die sich lieber verwohnen lassen, beginnen den Tag mit einem servierten Frihstick im Hotel
oder genieBen einen Frihstiickskorb mit Mihlviertler Spezialitaten. Heute ein gemeinsames 3-
Hauben-Fine-Dining-Menu oder Wirtshauskuchl in der Bergergut-Stube, morgen ein Picknick
auf der Terrasse mit einer Muhlviertler Mund.Art-Jause — manchmal tut es gut, auf die tagliche
To-do-Liste zu verzichten und sich einfach durch den Tag zu schlemmen.

Nagelneu ist auch der WaldSPA des 4-Sterne-Superior-Hotels. Ein paar Langen im
Outdoorpool schwimmen, in der neuen Saunawelt entspannen, am Rosenteich dem Platschern
lauschen oder eine wohltuende Spa-Anwendung buchen — die Wellness- & Garten-Oase steht
nicht nur Hotelgasten, sondern auch den Bewohner:innen der Naturhauser zur Verfligung.

PRE-OPENING-SPECIAL: AB MITTE JUNI & JULI 2026

.Flora & Fauna” sind ganz frisch gebaut. Weil auch rundherum noch alles wachsen, griinen und
sich einspielen darf, wird ab Mitte Juni und im Juli 2026 ein 50 % Pre-Opening-Rabatt geboten.
Buchbar ab zwei Ndchtigungen um Euro 249 pro Person und Nacht (im Juni & Juli abziiglich 50
% Rabatt) inklusive Friihstiick und Nutzung des WaldSPAs.



Zusdtzlich buchbar: Lunch & Dinner aus der 3-Haubenkiiche — vielfiltige Angebote vom Fine-
Dining-Menii im Restaurant (ber Wirtshauskiiche a la carte bis hin zu Jausen (,Mihlviertler
Mund.Art", ziinftig & traditionell oder ,Veggi Garten” — vegetarisch), die direkt ins Tiny House
serviert werden, sowie herrlich einfache ,Do-it-yourself’-Gerichte.
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