GENIESSERHOTEL SONNALP
OBEREGGEN - SUDTIROL

Am Latemar, im Ski- und Wanderparadies der Siidtiroler Dolomiten,
iiberzeugt das SONNALP mit edlem Wohnkomfort, kulinarischen
Hohenfliigen und Panorama-Wellness.

WOHNEN

Sonnig auf 1.550 m Hohe und direkt an
Skipisten und Wanderwegen ist dieses
4-Sterne-S(uper)-Berghotel ein perfek-
tes Ziel fiir Wanderer, Wintersportler
und Naturliebhaber. Der ganzjahrig
beheizte Auflenpool eroffnet ebenso
wie die durchwegs siidseitigen Zimmer
einen fantastischen Dolomitenblick.
Alle Zimmer und Suiten begeistern mit
modernem Wohnkomfort fiir eine noch
wertvollere Urlaubszeit. Uberaus ein-
ladend prisentiert sich der neugestal-
tete Barbereich. Wohlig entspannt wird
in der Wellnesslandschaft mit Hallen-
und Freibad, finnischer Sauna, Infrarot,
Aroma-Damptbad, Biosauna, Fitness-
raum und Beauty-Oase.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter 2025/2026: € 233,- bis € 317,— p. P. im DZ

»Panorama« mit Gourmet-HP.

Sommer 2026: € 172,- bis € 232,- p. P. im DZ

»Panorama« mit Gourmet-HP.

ARRANGEMENTS

WEISSE WOCHEN (7. 1. bis 31. 1. 2026)

7 Tage A—Ia—carte—Gourmet—HaIbpension inkl. 6-Tages-Skipass,
2x wochentlich Nachtskifahren & Rodeln, Obereggen Night-Show,

Willkommensdrink, Galadinner und Garage
pro Person im DZ Panorama € 2.107,-.

GENIESSEN

Auch auswirtige Giste kommen in der
Sonnalp-Gourmetstube in den Genuss
der exzellenten Kiiche. Martin Kohl ver-
bindet geschmackssicher kreativen Re-
gionalismus mit internationalen Akzen-
ten. Dafiir bezieht er erntefrische Zutaten
meist direkt von zwei Biobauern aus dem
Eggental. Zu seinen Spezialititen zihlen
hausgemachte Ravioli und Nudelgerichte
sowie Fleischgerichte mit feinen Saucen.
Neben Galadinners verwohnt eine A-la-
carte-HP-Auswahl mit mediterranen
sowie regionalen, neu interpretierten Ge-
richten. Im begehbaren Weinkeller findet
sich aus Italien, vorrangig Stdtirol, so
mancher lohnenswerte Geheimtipp.

ERLEBEN

Wandern, Golf, E-Biken, Tennis,
(Nacht-)Skifahren (direkt vom Haus)
im Skicenter Latemar, Rodeln, Snow-
boarden, Langlaufen, Schneeschuh-
und Winterwandern u.v.m. — rund um
das Hotel eroffnet sich eine abwechs-
lungsreiche Freizeitpalette. Bestens pri-
parierte Pisten im Winter und blithende
Wiesen im Sommer! Besonders interes-
sant: Blumen- und Kriuterfithrungen
mit einer Krduterpadagogin und die be-
eindruckende Bergtour tiber die Gams-
stallscharte zur Latemar-Hiitte.

Tipp: E-Bike-Verleih und gefiihrte E-
Bike-Touren. Bozen mit besten
Shoppingadressen und italienischem
Flair ist nur rund 20 km entfernt.

HOTEL

Garage.

****S-Kategorie, 78 Betten. Bade- und Saunalandschaft mit
ganzjahrig beheiztem Freibad, Hallenbad, Sauna, Fitnessraum,
Aroma-Dampfbad, Massagemaoglichkeiten, Beauty-Salon,
NEUE Hausbar mit Kaminlounge, begehbarer Weinkeller,
Terrasse. Tennisplatze, E-Bikes, Kinderangebote, free WLAN,

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension

Frahstucksbuffet mit regionalen Produkten, frischge-

pressten Saften, speziellen Eiergerichten, glutenfreier Ecke

und taglich wechselnden Specials, wie WeiBwurst, pochiertes

Ei mit Schnittlauch-Creme-fraiche etc.

* Abends wahlt man beliebig 4 bis 6 Gange aus der
A-la-carte-Speisekarte.

* Themenabende: wochentliche italienische und Sudtiroler

SONNENSKIWOCHEN (14. 3. bis 28. 3. 2026)

7 Tage A—Ia—carte—Gourmet—HaIbpension inkl. 6-Tages-Skipass,

1x Sonnalp »Aperitivo lungo« auf der Terrasse, Willkommensdrink,
Galadinner und Garage

pro Person im DZ Panorama € 2.066,-.

GenieBerhotel Sonnalp ****S - Familie Weissensteiner
39050 Obereggen 28 — Dolomiten - ITALIEN

T +39 0471 /61 58 42

info@sonnalp.com - www.sonnalp.com

Betriebsferien: 6. Oktober bis 4. Dezember 2025 und 12. April
bis 4. Juni 2026.

Abende, Sonntag Galadinner.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmetstube:

ooe Il X%

Kiiche: 19-22 Uhr.
Ruhetage: Sonntag, Montag, Dienstag.

Weitere Auszeichnungen: Service-Award im Guide Gault
Millau, empfohlen im Feinschmecker.
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Mittwoch mediterrane Antipasti-Spezialitdten

Panoramaterrasse mit Mittagsbistro-Specials:

Beef Tatar von David Weissensteiner am Tisch

zubereitet oder Wolfsharsch in der Salzkruste
(auf Vorbestellung)

Weindegustation zum Gala—Menii

Sommer: Kelleraperitif mit Weinverkostung

Spezielle Arrangements im Gourmet-
Restaurant

Video ansehen

1| Top stylish présentiert sich die neue Bar. 2| Wunder in die Naturlandschaft eingebettet. 3| Pfiff, Kreativitét
und viel Regionalitdt prdgen die 3-Hauben-Kiiche. 4| Edles Wohnerlebnis mit siidseitigen Zimmern und Suiten.

64 Cirque Gourmet 2025/26 5| Gastgeber David, Hanni, Georg und Sabine Weissensteiner. 6| Ein herrliches Panorama er6ffnet sich von der Terrasse.



